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Yamatsuru Choki chozo Shochu
Nakamoto Sake Brewery Co.,Ltd.

Niveau de limpidité : voilé
Description des Larmes : lentes, nombreuses, régulières
Couleur : avec des reflets verts, pâle, jaune paille

Aspect Visuel

Première Impression(Intensité) : intense, aromatique, gracieuse
Impressions olfactives : abricot, ananas, citron, mangue, poire, 
pomme verte, riz au lait, yaourt, champignon, Passions Fruit

Impressions 
Olfactives

Douceur : sec
Acidité : moyenne
Amertume : faible
Umami : moyen
Alcool : moyen
Corps : fort
Intensité de saveur : intense
Milieu de bouche : fruité/floral , traditionnel, âgé
Longueur : longue

Impressions 
Gustatives

Appréciation générale : superbe
Commentaires détaillés : Excellent produit, fruité remarquable 
(passion, fruits exotiques), relevé par un umami présent et des 
notes de sous bois. Superbe longueur.
Proposition(s) modes(s) de dégustation / Proposition(s) de 
composition de cocktails : Old fashioned quasiment non sucré. 
Sazérac. Pegu Club

Conclusion

https://www.nishikidori.com/en/shochu/2053-yamatsuru-choki-chozo-sake-lees-shochu-4513545279023.html
https://www.nishikidori.com/en/shochu/2053-yamatsuru-choki-chozo-sake-lees-shochu-4513545279023.html
https://www.nishikidori.com/en/brand/209-nakamoto



